
Nombre: Sociedad Ts’umbal Xitalha’ cuya marcar es Chabtic (nuestra miel)
Año de inicio: 2004
Nº de familias que la componen: 38 apicultores
Cadena de valor: Miel
Localización: Chilón, Chiapas. México
Centro Social que la acompaña: Yomol A’tel
Página web: https://chabtic.org
Contacto: +52 1 919 109 7133/ contacto@batsilmaya.org

Chabtic
Ficha técnica

Nuestros productos

 
 
 
 

Frascos de vidrio (40, 290 y 600 gramos)
Botella de pet (370 y 700 gramos)
Caja de 50 sobres de miel
Botella de Jarabe de miel de 750 ml, con sabor de vainilla y caramelo.

Además, producimos miel saborizada con cardamomo, jengibre y manzana verde, para generar en nuestros clientes una nueva
experiencia sensorial y dotar a nuestra miel de nuevas propiedades. Estos productos, son distribuidos en sobres dentro de nuestra
Caja y en Botellas de 750 ml.

Nota: Aquí encontrarás nuestro catalogo de productos (https://drive.google.com/file/d/1IA_cof_Vn_GSXkYMnr68kNA4DAigEUDa/view)

La miel Chabtic la producimos en las comunidades indígenas tseltales de manera sostenible en pequeños apiarios, favoreciendo la
supervivencia de distintos tipos de abeja, devolviendoles el alimento necesario para cuando es escaso para ellas. Nuestro modelo de
negocio fomenta el trabajo en las comunidades tseltales, esto se logra acortando la cadena intemediarios entre los productores y el
consumidor final, teniendo un mayor margen de utilidad en cada uno de los prodcutos terminados.
·Nuestra miel es multifloral de color ámbar, con notas florales, una altura de producción de entre 1200 a 1800 msnm, con un rango
de humedad entre el 17.5 a 18.5%. Chabtic, cuenta con una amplia variedad de presentaciones para la distribución de miel y sus
derivados, los cuales son:

●
●
●
●

 995 colmenas de abeja 15 toneladas anuales
 

Cantidad
producida

92,000US$
Facturación

anualExtensión
territorial



Con la misma visión, buscamos ampliar nuestro proyecto desde la inclusión de más apicultoras en
la cooperativa, el desarrollo de nuevos productos y el mejor aprovechamiento de los frutos que nos
dan las abejas. 

La miel orgánica Chabtic es producto del trabajo de la cooperativa Ts’umbal Xithala’, conformada
por 38 familias tseltales apicultoras de la selva norte de Chiapas perteneciente al grupo Yomol A’tel,
un grupo de Empresas de Economía Social y Solidaria que busca generar condiciones económicas
justas y al alcance de las comunidades mediante la agregación de valor y comercialización de
productos de alta calidad, con el fin de mejorar el ingresos y consumo de las familias productoras,
fortaleciendo los sistemas de trabajo comunitario y preservar la biodiversidad del ecosistema local,
lo que se conoce como lequil kuxlejalil (vida en armonía). Chabtic, es un proyecto que busca
acompañar a las productoras y los productores en la construcción del Buen Vivir desde un modelo
de Economía Social y Solidaria. Para ello, fomentamos el comercio justo, pagando a los apicultores
un precio digno por su miel, cuidamos a la Madre Tierra, por medio de buenas prácticas
agroecológicas que enseñamos en las comunidades a través de talleres, practicamos la cooperación,
en nuestra toma de decisiones conjunta, y cuidamos la calidad de nuestros productos, mediante
inspecciones rutinarias en los apiarios. 

Unas palabras desde el corazón 

Un gran proyecto detrás de este producto

 El relato de un apicultor y colaborador de Chabtic “Tenemos la esperanza en nuestro
proceso de Chabtic y con los productores de lograr ese camino que estamos buscando;

no sé en qué año, pero allá vamos. El sueño que tenemos en Chabtic es tener una
planta de miel en donde se producirán varios subproductos, miel con sabores y otros

más" (Pérez, 2019, p.183).

“Los Altos de Chiapas, es una región con una gran diversidad étnica y natural, pero
también, con profundas desigualdades y carencias que afectan las condiciones de vida
de las familias y el bienestar del medio ambiente. Por ello, hemos visto en la Economía

Social un medio para construir, junto con las y los productores, lazos comunitarios
fuertes, relaciones horizontales de trabajo, una forma más justa de entender el

comercio y buscar, a través de nuestra labor cotidiana, una Buena Vida para nuestras
familias y el territorio que habitamos”.


